
I OVE GODINE PROMOVIRANO PJENUSAVO VINO PRSTENAC

Trka na pienuSac
Pjenuiavo vino
nastalo od barban-
skog terana odleia-
lo ie godinu dana te
je u svijet kulinar-
stva i vinarstva sve-
iano inaugurirano u
povodu sutrainje A
Trke na prstenac I

i suncar kaplla puna
force nasega teranal" sti
hov su Daniela Nadino
vida koji krase pjenusavo
vino Ptstenac prezentirano
preksino6 u Draouzetima
Tamosnii je agroturizam Da
Stefania ugostio osamdese
tak uzvanikaZejnih kudati pje
nu6ac nastao od barbanskog
terana, odieiao qodinu danate
je u svijetvinarstoai kulinarstoa
svedano inauguritan ! povodu
sutrainle Trke na prsienac.
Promocila pjenusca kojem le
rdelni zadetnih eno og Tomi
slrv Plavia odriana ie 6eNfri
put. Prue dvje god;e bio je
na bai malv@ije, a od lani na
bei barbanskog terana.

Sjajan preokretbio je u pje

nu6ac teran ros6, koj pljemo i

ove godine. a sad 6e biti siaflji
I pametniji, rekao je Drago Or
li6, kojem le dodijeljena uloga
vodielja. Pjenudac je somelijer
Sandi Paris otoorio sabljom,

r. sto je inaae'. ruska tradiciia,
koju smo preuzeli ier

smo boqati kao Rusi', duhov
to je obtasnro Parls. buduai da
se kod ovakvog otuaranja boce
izliie dio dragocjene leku6ine.
Ukdko je objasnio kako iau-
cr najbolle z u21l^a ! Plenuacu.

- Pril hom todenla pjenusca
bitno je da "peda', da se od
mjehunca napravi malo pjene
i da se u ca6i stoori landic koti
dugo ilaje. Do kraja Perlania
mora izviriti 3to vise balondida
I 6to duzetraju pjenudacie kva-
lietniji, rekao ie Paris. Dodao je
da pjenusac mora imati okus

po briosu, kroasan! [ kon kru
hajerje dugo lezao na kvascu.

Gurmanska veder nadopu-
njena je probran m vinima, li-
kerom i biskom za koje su bili
zaduzen vinari Deman iz Lo-
borike. Gedinl6 iz Ohni6i kod
Vi)inade i Briia lz Nove Vasl.
No, uzitak ne bi bio potpun bez
sjubljivanja s tad cionalnim je'
lima uz dodatnu kreativnu notu
koju je dodao njlhov toorac
P no Kuhar Nanizale s! se iije
kom veder zapedene smokve
s orasima, obrazine junca na
salatu pa zgvacet od divljadi
"bezzaprske" kako je naglasio
Kuhat polom meso boskarna,

nelzostavni domaii prsul, kao
sladoled oboqa6en medom

i kozilm sirom, a za prezenta-
cilu polonleg bila le zadu:ena
Stancrja Kompariika.

Deliciie na stolovima izmie-
nj vale su se pra6ene glubom
Alena Vitasoviba i Brune Kraj'
cara. On je ugldblo i pretpre-
miierno izveo ovogodisnju hi-
mnu Trke na prstenac, Pjesmu
''Prstenac" nadelnika Barbana
Denisa Kontoiiia.

Kao uvod u Trku na prste-
nac, u Barban! 6e se danas
odriati Trka za viticu s podet-
kom u 17 saii. P LUKEZ

snimio D. iTlFANlc


