| OVE GODINE PROMOVIRANO PJENUSAVO VINO PRSTENAC

‘Trka na pjenusac

Pjenusavo vino
nastalo od barban-
skog terana odleza-
lo je godinu dana te

je usvijet kulinar-  {
stva i vinarstva sve-
¢ano inaugurirano u
povodu sutrasnje <
Trke na prstenac

DRAGUZETI - “Kako ¢a
je griva barbanskega ko-
nja lete¢ pod Prstencon
zlaton rikamana, tako-
va je kruna od zemlje
i sunca: kaplja puna
force nasega terana!”
hovi su Daniela Nagino-

Tamo#nii je agroturizam Da
Stefania ugostio osamdese-
tak uzvanika zeljnih kusati pje-
nu$ac nastao od barbanskog
terana, odlezao godinu dana te
je u svijet vinarstvai kulinarstva
sveéano inauguriran u povodu
sutranje Trke na prstenac.
Promocija pjenusca kojem je
idejni zacetnik enolog Tomi-
slav Plav§a odrzana je Cetvrti
put. Prve dvije godine bio je
na bazi malvazije, a od lani na
bazi barbanskog terana.

- Sjajan preokret bio je u pje-
nusac teran rosé, koji pijemo i
ove godine, a sad ¢e biti stariji
i pametniji, rekao je Drago Or-
li¢, kojem je dodijeliena uloga
voditelja. Pjenusac je somelijer
Sandi Paris otvorio sabljom,

" $to je inace
ruska tradicija,
koju smo preuzeli jer

smo “bogati kao Rusi”, duhovi- |

to je objasnio Paris, buduéi da
se kod ovakvog otvaranja boce
izlije dio dragocjene tekuéine.
Ukratko je objasnio i kako izvu-
éi najbolje iz uZitka u pjenuscu.

- Prilikom togenja pjenusca
bitno je da “perla’, da se od
mijehuri¢a napravi malo pjene
i da se u &asi stvori lan¢i¢ koji
dugo traje. Do kraja perlanja
mora izviriti $to vise balontica
i $to duze traju pjenusSac je kva-
litetniji, rekao je Paris. Dodao je
da pjenusac mora imati okus

po brio8u, kroasanu ili kori kru-
ha jer je dugo lezao na kvascu.

Gurmanska vecer nadopu-
njena je probranim vinima, li-
kerom i biskom za koje su bili
zaduzeni vmarl Demian iz Lo-
borike, Gerzini¢ iz Ohnic¢i kod
Vizinade i Bréi¢ iz Nove Vasi.
No, uzitak ne bi bio potpun bez
sljubljivanja s tradicionalnim je-
lima uz dodatnu kreativnu notu
koju je dodao njihov tvorac
Pino Kuhar. Nanizale su se tije-
kom ve&eri zape¢ene smokve
s orasima, obrazine junca na
salatu pa zgvacet od divljaci
“bez zaprske”, kako je naglasio
Kuhar, potom meso boskarina,

neizostavni domaéi prsut, kao
i sladoled obogaéen medom
i kozjim sirom, a za prezenta-
ciju potonjeg bila je zaduzena
Stancija Komparicka.

Delicije na stolovima izmje-
njivale su se praéene glazbom
Alena Vitasovica i Brune Kraj-
cara. On je uglazbio i pretpre-
mijerno izveo ovogodisnju hi-
mnu Trke na prstenac; pjesmu
“Prstenac” nacdelnika Barbana
Denisa Kontosica.

Kao uvod u Trku na prste-
nac, u Barbanu ¢e se danas
odrzati Trka za viticu s poCet-
kom u 17 sati. P LUKEZ
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