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FESTA SMOKVE | SMOKVENJAKA

Smokva opet u modi
Najbolji smokvenjak medu 11 prijavljenih imala je
Mirjana Prgomet, a najbolje su ih oblikovali predstav-

nici ugostiteljskog obrta Kali iz Medveje

Milka Bileta je sudjel /!

na koj

Festi smokve i smokvenjaka

BARBAN - “Smokvu je
lipo vidit, ali smokvenjak,
Ca je lipSe od tega”, rekao
je nadelnik Barbana Denis
Kontosi¢ otvarajuéi jubi--
larnu, petu Festu smokve
i smokvenjaka koja je u
subotu na barbanskoj Placi
okupila Cetrdeset izlagaca,
od kojih petnaest s proi-
zvodima od smokava, te
brojne posietitelje. Ovakve
manifestacije, istaknuo
je, pridonose populariza-
ciji smokve koja viSe nije
zapustena i zaboravljena te
ponovno postaje gastro-
nomski uzitak.

Prvi je put bilo orga-
nizirano proglasenje
najsmokvenjaka godine,
najoriginalnije oblikovanog
smokvenjaka i najpijanije
smokve, odnosno najbolje
rakije od smokve. No, ta
nagrada nije dodijeljena
jer je troclani ziri, kojem je
predsjedao Drago Orli¢,
odluéio da nijedna od
Sest prijavljenih rakija ne
zadovoljava njihove stroge
kriterije. Najbolji smokve-
njak medu 11 prijavijenih
imala je Mirjana Prgomet,
a najbolje su ih oblikovali
predstavnici ugostitelj-
skog obrta Kali iz Medveje.
Pobjednici su nagradeni
uporabnim predmetima od
maslinovog drva.

Jelena Vidovi¢ iz obrta

Kali prvi put je sudjelova-
la na ovoj manifestaciji, a
osim kuglica od smokve,
kaze da od ovog ploda
rade i marmeladu te rakije.
Cesto putuje prezentira-
juci svoje proizvode koje
je, osim u Istri, izlagala u
Dubrovniku, Zadru te Bosni
i Hercegovini, gdje je smo-
kva vrlo popularna jer je
nema mnogo, navodi ona.

Mnogo je zainteresiranih
privukao i Stand Milke Bileta
iz Celi¢i kod Barbana, koja
smokvenjake radi - odu-
vijek.

- Imam 72 leta, smokve-
njake san delala kad smo
bili dica, kako me moja
baba naucila. Sad je sve
malo modernije, san nau-
¢ila delati smokvenjake i s
orihi. Imam kolace od smo-
kve, marmeladu od smokve
i smokve i Sljiva, rakiju od
smokve, biske i medenice,
kaze Milka te dodaje da na
sajmu u Barbanu sudjeluje
od njegovog pocetka.

Manifestaciju koja je
oznadila kraj Barbanskog lje-
ta popratio je nastup KUD-a
Barban, a gastronomsku
pricu o smokvi i delicije od
nje pripremio je profesor
kuharstva Ljudevit Sabo.
Organizatori su Turisticka
zajednica Barbana i Op€ina,
ko;a je pokrowtelj uz Istarsku
Zupaniju. P. LUKEZ




